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GRÜNER VELTLINER 
GOLDBERG  

Präzision, Würze und Strahlkraft machen diesen Wein zu einem besonderen 

Botschafter seiner Herkunft. 

LAGE 
Die Riede Goldberg gilt als das Herzstück der Großlage Bergweingarten in 

Donnerskirchen. Die Reben wurzeln in kristallinem Glimmerschiefer mit einer je nach 

Hanglage mächtigeren oder weniger mächtigeren Humusschicht. Die Einzigartigkeit 

dieser Lage macht das außergewöhnliche Mikroklima aus. Kühle Winde vom Leithaberg 

in der Nacht und der Neusiedler See als regulierendes Element sorgen für eine 

unverkennbare Aromaausprägung. 

TERROIR 
Lage  Goldberg 

Weingartenalter gepflanzt 2007 

Boden  karger Glimmerschiefer 

TRINKEMPFEHLUNG 

Serviertemperatur 8-10°C

Reifepotenzial  10 Jahre und mehr 

Speiseempfehlung perfekt zu Gegrilltem 

ANALYSE 
Alkohol 13,0%vol 

Säure 5,9g/L 

Restzucker 1,2g/L 

ERNTE / AUSBAU 
Sorgfältige Handlese am 21. September 2020, spontane Vergärung in gebrauchten 500L 

Eichenfässern, 6 Monate auf der Vollhefe + 6 Monate auf der Feinhefe 
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WEISSBURGUNDER 
HOPFERBERG  

Spannung und Mineralität gepaart mit feinem Schmelz machen diesen Burgunder 

zu einem echten Burgenland Original. 

LAGE 
Die Riede Hopferberg liegt direkt an der Grenze zwischen Donnerskirchen und Purbach. 

Sie stellt nicht nur eine geografische Grenze sondern auch eine geologische dar. Ab 

diesem Punkt ist Kalk mit sandigen Einschlüssen der vorherrschende Bodentyp. Kalkiger 

Boden eignet sich bestens für Burgundersorten und verleiht den Weinen eine 

unverkennbare salzige Mineralik. 

TERROIR 
Lage  Hopferberg 

Weingartenalter gepflanzt 2003 

Boden  Kalk mit Sandeinschlüssen

TRINKEMPFEHLUNG 

Serviertemperatur 8-10°C

Reifepotenzial  10 Jahre und mehr

Speiseempfehlung perfekt zu Gebackenem

ANALYSE 

Alkohol 13,0%vol 

Säure 6,1g/L 

Restzucker 1,0g/L 

ERNTE / AUSBAU 
Sorgfältige Handlese am 18. September 2020, spontane Vergärung in gebrauchten 500L 

Eichenfässern, 6 Monate auf der Vollhefe + 6 Monate auf der Feinhefe 



BLAUFRÄNKISCH 
RIEFRING THAL 

Ausdruck, Mineralität und Finesse machen diesen Wein zu einem Sinnbild für seine 

Herkunft und zeigen das unglaubliche Potenzial von Blaufränkisch am Leithaberg. 

LAGE 
Die Lage Riefring Thal stellt die Ausläufer des berühmten Donnerskirchner Bergweingartens 

dar. Auf einer Seehöhe von 139 bis 164m und Richtung Neusiedler See ausgerichtet befindet 

sich hier unsere über 40 Jahre alte Blaufränkisch Anlage. Eine ausgeprägte Braunerde 

Schicht sorgt für Tiefgründigkeit und Volumen, während der karge Glimmerschiefer in den 

unteren Bodenschichten für die Eleganz und Mineralität in den Weinen verantwortlich ist.  

TERROIR 
Lage  Riefring Thal 

Weingartenalter gepflanzt 1981 

Boden  Braunerde mit kargem Glimmerschiefer 

TRINKEMPFEHLUNG 

Serviertemperatur 14-16°C

Reifepotenzial  10 Jahre und mehr 

Speiseempfehlung perfekt zu Wildgerichten 

ANALYSE 
Alkohol 13,5%vol 

Säure 5,6g/L 

Restzucker 1,0g/L 

ERNTE / AUSBAU 
Sorgfältige Handlese am 2. Oktober 2019, spontane Vergärung, 2 Wochen auf der Maische 

bei täglich mehrmaligen händischen Unterstoßen, danach in 300L französischen 

Holzfässern für 18 Monate gereift
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